
   　　

ベース豆農園 ： Síti Romão
　　(ホマオ農園）

農園主 ： José Antônio Romão & Vitor Debona Romão
　　　（ジョゼ=アントニオ=ホマオ ＆ヴィトール=デボナ=ホマオ）

原産国 ： Brazil （ブラジル連邦共和国）
栽培エリア ： Espirito Santo （エスピリットサント州）

標高 ： 海抜 930～1,000m
精選方法 ： Pulped Natural （パルプドナチュラル）
ブレンド内容 ： ブラジル、ニカラグア

　　　コロンビア、パナマ

風味コメント 【フレーバーコメント】
　プラム、洋梨、ジューシー
　蜂蜜のような滑らかな甘さ
　フルーティーな酸味と華やかな香り
　円みのある柔らかな飲み口（ラウンドマウスフィール）
　長く続く甘さの余韻

『Best of the Year』…Shuji Akimotoが厳選した珠玉のブレンド、1年の集大成

秋本コレクション the プレミアム
～エスピリットサント コンテスト2025年 1位 使用～

【秋本コレクション the プレミアム 2026について】
～ファディのトップ Shuji Akimoto が、1年の集大成としてお届けする、秋本コレクション the プレミアム～

秋本コレクション the プレミアム 今年のベースはブラジル エスピリットサント州のスペシャルティコーヒー、
シティオ ホマオ。BSC（Bourbon Specialty Coffees）社の主催で州内の高品質なコーヒーを集めたコンテスト
で、見事1位を受賞したコーヒー豆を今年も買い付けました。さらに驚きなことに、コンテスト1位を受賞した農
園主のジョゼ・アントニオさんは、昨年度のオークションでもカンティージョ農園のオーナーとしてエントリーし、
見事1位を受賞。2年連続で1位を受賞した農園主のコーヒーを、2年連続で秋本コレクションザプレミアムの
ベースとして使用することになりました。
ジョゼ・アントニオさんとヴィトールさんは親子で、カステロの町に農園を2人で所有しています。20年ほど前
から、品質の向上のためパルプドナチュラルで精選したコーヒーの生産を開始し、スペシャルティコーヒーの
市場へ参入しました。その後は買い付けたカッパーからのフィードバックをもとに品質の見直しや設備投資
などを続けながら、品質向上に努めています。息子のとヴィトールさんは現在21歳で4代目にあたります。農
園の後継ぎとして、父 アントニオさんから仕事を教わりながら、作付管理や収穫、生産まで農園における全
ての工程に関わっています。 エスピリットサントでは、コーヒーの収穫時期が通常のブラ
ジルと異なるため、カップ・オブ・エクセレンス（COE）のような品質コンテストに参加できないコーヒー生産者
もいます。そこで、エスピリットサント州の代表的な輸出業者であるBSC社では、そうした生産者にチャンスと
評価を与えるため、12月にエスピリットサント独自のコンテストを開催しています。そのコンテストで1位を受賞
したシティオ ホマオは、品質的にCOEに勝るとも劣らない素晴らしいコーヒーです。普段イメージするブラジ
ルとは一味違う、クリーンで透明感のある飲み口と上品な甘さを感じられる シティオ ホマオ。さらにブレンド
には、優しい甘さのニカラグア、程よい酸味とマイルド感のコロンビア、さらにフルーツの甘酸っぱさと質感を
補強するために、トップスペシャルティクラスのパナマを隠し味に使用しました。プラムやのようなジューシー
なフルーツのフレーバーと華やかな香りを感じる特別な1杯に仕上がっています。
年の瀬に相応しい上質な逸品、「秋本コレクション the プレミアム」。ぜひご賞味ください。


