
　【ブレンド内容】 ・ブラジル
・コロンビア
・ラオス
・COEコスタリカ シンリミテス

　【ベース豆産地】   ブラジル連邦共和国　ミナスジェライス州
スルデミナス地区　ラゴア農園

　【焙煎の特徴】 ・ファディブレンドと同じ
　通常の焙煎度

　【味の特徴】 ★マスカットやキウイフルーツを想わせるフレーバー
★青りんごを想わせる爽やかで明るい酸味
★透明感のある飲み口と滑らかな質感

★暑い季節に飲みたいすっきりと爽やかな一杯★

限定豆 新緑ブレンドのベースは、契約農園のブラジル。最初にブラジル、コロンビア、ラオスの３種

類を使用し、マイルドなブレンドを作成。そこにＣＯＥコスタリカ２０２３年度のオークションで１９

位を受賞した、コスタリカシンリミテスを加えることで、トップスペシャルティクラスの豆ならでは

のフレーバー、印象的な酸味と甘さをプラスしました。

シンリミテス農園は、環境に配慮した活動、１００％天日乾燥のコーヒー豆の使用、様々な種類のコー

ヒーの精選等、非常に品質にこだわったコーヒーの製造を行っています。農園が現在のオーナーに引き

継がれたのは２００６年と比較的最近ですが、それ以降スペシャルティコーヒーの分野での進歩は目ざ

ましく、コーヒーの品質が高く評価されるようになり、ＣＯＥオークションにも定期的に参加していま

す。

中米のコーヒーの中でも人気が高く、近年ではハニープロセスを多く採用しているコスタリカですが、

今回使用するコスタリカ シンリミテスもハニープロセスで精選されています。ジューシーで心地よい

酸の印象や、フルーツのフレーバーが特徴であり、国際審査員の評価でも、シトラスフルーツ、複雑さ、

フローラル フルーティ、ジューシー、ロングアフター、シルキー、スイート など非常に高い評価の

コメントが多く見られます。今回は通常の焙煎度で、酸味の印象に加えて、フルーツの甘さと程よいコ

クがバランス良く感じられるようになります。これをブラジルベースのマイルドなブレンドに加える

ことで、マスカットやキウイフルーツ、青りんごなどの爽やかな甘酸っぱさが印象的なフルーツを想わ

せる一杯に仕上げました。暑い季節でもすっきりと飲める、新緑ブレンドをぜひお試しください。

新緑ブレンド


